
Rind, Kalb & Schwein:    Fleisch aus Österreich, u.a. Manfred Lisy , Wien 

Backhuhn:                         Fleisch aus Österreich, u.a. Geflügelhof Paukert, Frauenkirchen 

Milch und Milchprodukte:  aus Österreich mit dem AMA-Gütesiegel 

Eier (Bodenhaltung): Eierhof Familie Bleier, Weingraben 

Erdäpfel:  Gemüse aus Österreich, u.a. Gottfired Fingerhut, Hof am                 

Leithaberge 

Saisonales Gemüse:  Gemüse aus Österreich und Seewinkler Gemüse 

Spargel (saisonal):  Familie Haider, Illmitz 

Wild:  aus heimischer Jagd, u.a. Hans-Jörg Vogler, Wien 

Süßwasserfische:                 (Hecht, Karpfen,Wels) Helmut Schwarz, Oggau 

Traubensaft:                          aus eigener Produktion 

 
 
 

                        
 

 
 

Gasthof  Pension 

 Familie Wein  
 

Werter Gast! 
 

Wir verpflichten uns, folgende Produkte für die Zubereitung unserer 
Gerichte bevorzugt aus umliegenden kulinarischen 

Regionen zu beziehen: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 

Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren 
Servicemitarbeitern!  

gemäß §3 Abs. 2 Allergeninformationsverordnung BGBl. II Nr. 175/2014  
 

Wir empfehlen uns für Ihre Familienfeste, 
Betriebsfeiern und Tagungen. 

 IHRE FAMILE WEIN 
                        Unsere Preise verstehen sich inklusive aller Steuern und Abgaben 

 



 
 

SUPPEN 
 

Rindsuppe mit Leberknödl oder Frittaten      
 

Hühner-Einmachsuppe      
 

Gulaschsuppe      

 



   
 

 FISCHGERICHTE 
 

Unsere Fische werden gewissenhaft entgrätet! 

 
Fogosch gebraten mit Petersilkartoffeln 

 

Fogosch gebraten mit Knoblauchbutter und Petersilkartoffeln 
 

Fogosch gebacken mit Salatschüssel 

 
Karpfen gebraten mit Bratkartoffeln 

 

Karpfen gebacken mit Salatschüssel 

 
  

 FRISCHGEMACHTE HAUPTGERICHTE 

 
Filetsteak vom Rind mit Kräuterbutter, Gemüse und 

 Pommes frites      
 

Rumpsteak mit Pfeffersauce und Kartoffelkroquetten      
 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln      

 
 Kalbswienerschnitzl mit gemischter Salatschüssel      

 

 

 Kalbsnaturschnitzl mit Reis und grünem Salat      

 
Gegrillte Medaillons vom Schwein, Huhn und Rind mit  

Ratatouille und Wedges      
 

Pußtageheimnis mit Salat und Pommes frites      
 

Schweinswienerschnitzl mit gemischter Salatschüssel      
 

Im Pfandl servierte Schweinsmedaillons 
 mit Gorgonzolanudeln      

 

Nudelpfanne mit Knoblauch-Tomaten-Pesto und 
 gebratenen Schinkenstreifen      

 
            Hühnerbrustfilet gebacken mit Salatschüssel    

 

1/2 Backhuhn mit Salatschüssel      



 
 

SALATE 
 

 Gemischte Salatschüssel     
 

 Grüner Blattsalat      
 

 Kartoffelsalat      
 

 Krautsalat      
 

 Tomatensalat      
 

 Gurken- oder Selleriesalat je nach Saison       
 

 
 

BEILAGEN 
 

Reis      
 

Petersilkartoffel     
 

Bratkartoffel     
 

Pommes frites     
 

Kartoffelkroketten      
 

 
 

DESSERT 
 

Topfenpalatschinke mit Vanillesauce und Weichselkompott      
 

Hausgemachter Mohr im Hemd mit Vanilleeis      
 

Topfenstrudel      
 

Apfelstrudel      

Beachten Sie die Desserts auf unserer Tageskarte 
 

 
 
 
 

Bitte fragen Sie nach unserer Eiskarte!                                                                   


	ama

